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 بسمه تعالی
 

 سوابق اجرائی، آموزشی و پژوھشی 
 

 
یزدانم: نا  
 

مرادینام خانوادگی:   
 

  دانشيارت علمی: ٔ ھيا عضو
 

علوم شي&تی کشور: موسسه تحقيقات محل کار  
 

 پست الکترونيک:
 

 ymorady@yahoo.com 
moradi.yazdan@gmail.com     

 
 

                       
 

: سوابق تحصيلی  
 
 

سال فارغ 
  التحصيلي

 

مدرك  رشته تحصيلي دانشگاه دانشكده كشور
 تحصيلي

شي&ت ومحيط  تھران عیمنابع طبي ایران 1368
  زیست
 

 ليسانس

  تھران منابع طبيعی ایران 1372
  
 

فوق  شي&ت
 ليسانس

علوم وصنایع  مالزی 2009
  غذایی

UPM  علوم و صنایع
غذایی 

 (فرآوریآبزیان)

 دكتري
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 سوابق مدیریتی:
 
 سمت نام سازمان سال شروع سال خاتمه

 
 

 ردیف

جھاد سازندگی  1368 1372
شھرستان 
رگرمسا  
 

 1 مدیر

منابع طبيعی  1373 1376
 استان سمنان

 

 2 مدیرکل

توليد وبھربرداری  1377 1383
 شي&ت ایران

 

 مدیر کل
و مشاور مدیر 

 عامل

3 

 مدیر طرح  "   " 1378 1381
HACCP 

 خاویار ایران
  

4 

موسسه  1389 1391
تحقيقات علوم 
 شي&تی کشور

رئيس گروه 
فرآوری و 
بھداشت 
ومحصوbت 

یشي&ت  

5 

مدیر بخش  "     " 1391 
ت فناوری و سزی

 فرآوری آبزیان

6 
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تدریس سوابق  
 
 

 مقطع تحصيلی
 

 عنوان درس نام دانشگاه
 

 ردیف

دکتری 
 دامپزشکی

 دانشگاه آزاد اس&می گرمسار
 

 1 تکثيرو پرورش ماھی

" " 
 
 

ماھی شناسی 
 عمومی

2 

علمی کاربردی ميرزا کوچک  کاردانی
 خان

 

ولوژی ساخت خاویارتکن  3 

 علمی کاربردی بوشھر "
 
 4 تکنولوژی ساخت خاویار

 اصول فرآوری آبزیان دانشگاه خليج فارس کارشناسی
 

5 

مدیریت فرآوری  دانشگاه تھران کارشناسی ارشد
 محصوbت دریائی

 

6 

شناخت خطوط توليد  دانشگاه تھران کارشناسی ارشد
 فرآوری آبزیان

7 
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 راھنمائی پایان نامه دانشجوئی

 
 

مقطع  سمت
 تحصيلی

 عنوان پایان نامه نام دانشگاه
 

 ردیف

دانشگاه آزاد  دکتری  راھنما
اس&می 
(علوم 

تحقيقات 
 تھران)

 

تکثيرو پرورش ماھی اثرات 
انجماد سریع و کند روی کيفيت 

 فيله ماھی تي&پيا

1 

کارشناسی  "
 ارشد

علوم تحقيقات 
 مازندران

 
 

ثير روش ھای مختلف بسته تا
بندی روی کيفيت فيله ماھی 

 تي&پيا در شرایط یخچال

2 

ی کيفی و بازار مقایسه تربيت مدرس " "
پسندی فيله و گوشت  فرموله 

رمزی تي&پيای قشده   

3 

دانشگاه آزاد  " 
 شھر قدس

 

فرموله شده  بررسی توليد برگر
با مخلوط گوشت مرغ و ماھي 

 وِیژگيھای ارزیابی(کيلکا) و 
  حسی، فيزیکی و شيميائی آن

4 

استخراج ساپونين از خيار  دانشگاه تھران " "
  spp.  Holothuriaدریایی

فارس و بررسي اثرات  خليج
و ضد قارچی آن  ضدباکتریایی  

5 

ساخت و ارزشيابی کيفی پودر  تربيت مدرس " مشاور
فرآویژه از ميگوی خنجری 

)Parapenaopsis stylifera ( 
ای کاربردھای خوراکی و بر

سازی استفاده از آن درغنی
ی  ذرتاکستروده اسنک  

6 

دانشگاه آزاد  " "
 (تھران شمال)

روش تاثير بررسی مختلف پخت 
 چرب فيلهبر ترکيب اسيدھای

تي&پياماھی  

7 
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تحقيقاتیپروژھھای   
 
 
 

سمت 
 در پروژه

سال 
 پایان

 ردیف عنوان پروژه سال شروع

98 91 مجري  
بررسي مدت زمان ماندگاري، «طرح 

تغييرات كيفي در مدت نگھداري و بازار 
"پسندي ماھي تي&پيا  

1 

 مجري
 

91 89 
پروژه بررسي اثر انجماد سريع و كند روي 

 كيفيت گوشت ماھي تي&پيا
2 

 مجری
 " " 

 4 پروژه بررسي بازار پسندي ماھي تي&پيا

 " " ھمکار
ي تي&پيا پروژه ارزيابي تازگي گوشت ماھ

نگه داري شده در يخ و دماي يخچال به 
 روش اندازه گيري شاخص ھاي كيفيت

4 

 89 90 ھمکار

پروژه بررسي امكان استفاده از عصاره 
دانه انگور، كاتچين، فروليك اسيد و 

ھگزيل رزور سينول جھت جلوگيري از 4
 ايجاد لكه ھاي سياه در ميگوي پرورشي

5 

 89 91 ھمکار

أثير استفاده از نگھدارنده پروژه بررسي ت
ھاي طبيعي (رزماري و آويشن) روي 

افزايش زمان ماندگاري گوشت چرخ شده 
 ماھي منجمد

6 

 89 90 ھمکار
پروژه بررسي امكان بھبود بافت و قابليت 
پذيرش برگر ماھي كپور نقره اي با افزودن 

 پكتين در مواد برگر

7 

 88 90 ھمکار
ر ي&پيا دبررسي اقتصادي پرورش ماھيان ت

  ايران
 

8 

 89 91 ناظر
بررسي خواص بيولوژيك (ضدباكتري، 
ضدقارچ، سيتوتوكسيك و ضد ويروس) 

 .Dysidea spعصاره اسفنج 

9 

 88 90 ناظر
تھيه دستورالعمل كشت و پرورش 

ميكروجلبك و كنسانتره كردن آن جھت 
 استفاده در تغذيه فيتوفاگ پرورشي

10 

 88 89 ھمکار
دفيله قزل آb با پاستوريزاسيون سر

استفاده از اشعه گاما و ارزيابي مدت 
 ماندگاري محصول

11 

98 91 ھمکار  
بررسي امكان استفاده از ضايعات فرآوري 

كپور ماھيان پرورشي در توليد كره كم 
 چرب

12 
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 90 91 ھمکار

تأثير تيمارھاي مختلف حرارتي و نوع 
محيط پرکننده بر ميزان برخی عناصر 

، مس، کلسيم و معدنی(آھن، روی
طي  ای سدیم) بافت ماھي کپور نقره

 كنسروسازي فرآيند

13 

" 91 89 
بررسی توليد برگر تلفيقی از گوشت 

 ماھی کيلکا و کپور نقره ای
14 

 92 93 مجری
" تدوین نقشه راه توسعه صنعت  طرح

 فرآوری آبریان کشور
15 

 16 تجارت آبزیان کشور 92 93 مجری

 92 93 مجری
ان توليد برگر تلفيقی گوشت بررسی امک
 مرغ و ماھی

17 

 18 نقشه راه فرآورده بيولوژیک کشور " " ھمکار

نقشه راه بھداشت محصوbت شي&تی  " " "
 کشور

19 

" " " 
تدوین نقشه راه توسعه فرآوری آبزیان 

 کشور
20 

" 90 89 
بررسي امکان توليد پودر سوپ ماھي از 

گونه ھاي مختلف ماھي در استان 
ستان و بلوچستانسي  

21 

" " " 
بررسي امکان توليد نان مغزدار 

اشترودل) ماھي با استفاده از ماھيان (
 ارزان قيمت جنوب کشور

 

22 

برنامه راھبردي کيلکا ماھيان در درياي  " " "
 خزر

 

 92 93 مجری
بررسی امکان غنی سازی برخی از 

فرآوردھھای غ&ت (نان، کيک و شيرینی) 
ریز جلبک اسپيرولينابا استفاده از   

23 

 " " ھمکار

بررسی تنوع حنسيتی جمعيت ھای 
 Gracilaria)مختلف جلبک قرمز  

corticata) در نسل ھای ایزومورفيک در  
 آبھای خليج فرس و دریای عمان

24 

 89 93 مشاور

بررسی برخی شاخص ھاي بيولوژيک و 
    (ترکيب اسيدچرب بدن  ماھی        

استان ھرمزگان  -در سواحل خليج فارس
(Thunnus tonggol ھوور(   

25 

 تدوین برنامه پنجم توسعه 92 93 ھمکار
 موسسه تحقيقات علوم شي&تي کشور

26 

" 93 91 
تدوین ضوابط ومعيارھاي فني شي&ت 

 وآبزيان كشور
27 
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" 93 91 
توليد انواع فرآورده ھای خشک طعم دار 

 از کيلکا معمولی
28 

" 92 91 
عات مربوط به عمل آوری جمع آوری اط&

 ماھيان خاویاری و محصوbت
29 

" 92 90 
بررسی تاثير لعاب ھای مختلف روی 

 کيفيت کيلکای سوخاری
30 

 91 92 مجری
گزارش علمی "کاربرد فناوری نانو در 

 آبزیان و شي&ت"
31 

رئيس 
کميسی
 ون فنی

1389 
شماره ملی 
استاندارد 
13706 

سود  تدوین استاندارد ملی" ماھی نمک
 شده و ماھی نمک سود شده خشک)

32 

" 1388 
شماره ملی 
 استاندارد
12176 

تدوین استاندارد ملی" تخم فراوری شده 
ویژه گی ھا و روش  -ماھيان استخوانی

 ھای آزمون"

33 

عضو 
کميسی
 ون فنی

1389 
شماره ملی 
 استاندارد
1404 

تدوین استاندارد ملی" کنسرو ماھی 
ھا و روش  ویژه گی -سالمون در روغن

 آزمون"

34 

" 1388 
شماره ملی 
 استاندارد
12176 

تدوین استاندارد ملی" تخم فرآوری شده 
استخوانی آیين کار" –ماھيان   

35 
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 مقاbت علمی پژوھشی
 

 
 عنوان مقاله ردیف

یه
شر

م ن
 سال  نا

 انتشار 
 نویسندگان

ل
سا
 

ره
ما
ش
 

1 Haccp in 
Iranian 
Caviar 

Em
ir. J. 

Agric. 
Sci. 

15 (2) (2004).  Yazdan Moradi 

2 Fat, moisture 
and fatty 
acid 

composition 
of breaded 
and non-

breaded fish 
fillets during 
deep-fat 
frying 

International Food 
Research Journal 

 16 (2009) Yazdan Moradi, 
Jamilah Bakar, 
Yakoob Che Man  

3 Effects of  
pre-drying on 
quality of 

breaded fish 
fillets 

Journal of 
Fisheries 
and 

5 4 2009 Yazdan Moradi, 
Jamilah Bakar, 
Yakoob Che Man 

4 Effects of 
final cooking 
methods on 
physico-
chemical 

properties of 
breaded fish 

fillets 

Am
erican Journal 
of Food 

Technology 

4 4 2009 Yazdan Moradi, 
Jamilah Bakar, 
Yakoob Che Man 

5 Using 
Scanning 
Electron 
Microscopy 
(SEM) to 
Evaluation 
the Fat 
Uptake in 

Iranian Journal of 
Fisheries Science 

  2010 Yazdan Moradi, 
Jamilah Bakar, 
Yakoob Che Man 



9 

 

Fried Fish 
Fillet 

6 Effects of 
frozen 

storage on 
fatty acid 

composition, 
chemical 
quality 

indexes and 
sensory 

evaluation of 
red tilapia 
fillets 

Iranian Journal of Fisheries 
Science 

2013  12 Babak Karami, 
Yazdan Moradi, 
Abbas ali Motalebi, 
Ebrahim Hosseini, 
Mehdi Soltani 

7 Antibacterial 
activity of the 

sea 
cucumber 
Holothuria 
leucopilota 

International Journal 
of M

olecular and 
C
linical  M

icrobiology 

 2014  Behnam Farjami, 
Mohammad Ali 
Nematollahi, 

Yazdan Moradi, 
Gholamreza 
Irajian, Melika 

Nazemi, Abdollah 
Ardabili, Abaza 
Pournajar 

8 A review on 
Fish Lipid: 
Composition  
and Changes 

During 
Cooking 
Method 

Journal of 
A
quatic Food 
Product 

 2011  Y.Moradi, 
J.Bakar, 

A.A.Motalebi, , 
S.H.Seyd Muhamd 
and Y.Che.Man 

9 Evaluation of 
Carotenoids 

and 
Chlorophyll 
as Natural 
Resources fo 
Food in 
Spirulina 
Microalgae 

A
pplied Food 

Biotechnology 

 2014  Ghaeni,M, 
Roominani, L, 
Moradi,Y 
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10 Derivation of 
extract from 
Persian Gulf 
cucumber 
(Holothuria 
Leucospilota) 

and 
assessment 

of its 
antifungal 
effect 

IJFS 

 2014  Behnam 
Fajami,Mohammad 
Ali Nematolahi, 

Yazdan Moradi*, 
Melika Nazemi 

11 ارزیابی ویژگی  
ھای فيزیکی و 
شيميائی 
وحسی برگر 
توليد شده با 
نسبت ھای 
متفاوت 

گوشت مرغ و 
 ماھی (کيلکا)

ت 
&
شي
ی 
م
جله عل

م
ن
 ایرا

بيست 
 ودوم

تابستان  2
92 

، یزدان مرادی
مجيد مصدق، مریم 

 فھيم دژبان

21 بررسی بازار  
پسندی فيله 
تي&پيای سياه 
وھيبرید قرمز 
پرورشی 

داخلی در سه 
 استان ایران

ی 
م
جله عل

م
ن
ت ایرا

&
شي
 

بيست 
 ودوم

 تابستان 2
92 

محسن احمدوند، 
، یزدان مرادی
 اميررضا شویکلو

بررسی تاثير  13
روش انجماد 
کند وتند روی 
ریزساختمان، 
آبچک، ترکيبات 
تقریبی و 
خصوصيات 
يله حسی ف

ماھی تي&پيای 
 نيل

ت ایر
&
شي
ی 
م
جله عل

 م

بيست 
 ودوم

92پائيز  3 یزدان بابک کرمی،  
عباسعلی  مرادی،

مطلبی، سيد 
ابراھيم حسينی، 
 مھدی سلطانی

بررسی اثر  14
بسته بندی 
ھای مختلف 
روی ویژه گی 
ھای ميکروبی، 
شيميائی و 
حسی فيله 

م
ی 
م
جله عل

ن
ت ایرا

&
شي
 

بيست 
 ودوم

91بھار  فرناز مشایخی،  1 
 یزدان مرادی،
اشرف گوھری 
اردبيلی ، جعفر 
محمدزاده مي&نی 
،قربان زارع گشتی ، 
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ماھی تي&پيای 
نيل نگھداری 
شده در دمای 

 یخچال

عليرضارضوانی گيل 
 ک&یی 

بررسی  15
ترکيبات 
تقریبی ، 
اسيدھای 

چرب و ارزیابی 
حسی گوشت 
ماھی تي&پيای 
نيل و تي&پيای 
ھيبرید قرمز 

ش داده پرور
شده در آب 
لب شور 

 زیرزمينی بافق

ن
ت ایرا

&
شي
ی 
م
جله عل

 م

بيست 
 و یکم

تابستان 
91 

 یزدان مرادی، 2
نسرین مشائی ، 
بابک کرمی ، قربان 

 زارع گشتی 

تاثير روش  16
ھای مختلف 
پخت بر اسيد 
ھای چرب 
فيله ماھی 

 تي&پيا

ی 
م
جله عل

م
ن
ت ایرا

&
 ی

تابستان  بيست
90 

الھام قيومی  2
يانی،جون  

ژاله خوشخو ، 
عباسعلی مطلبی 

یزدان مرادی،  

کار آیی تور  17
ھای گوشگير 
ثابت تاس 
ماھی با 
 70چشمه 

ميلی متر برای 
کاھش ميزان 
صيد ماھيان 

 نارس

ت 
&
شي
ی 
م
جله عل

م
ن
 ایرا

بيست 
 و یک

زمستان 
89 

 بھروز خوش قلب 4
، فرخ پرافکنده 
،محمود توکلی ، 
ھاشم جوشيده ، 

زدان یبھروز فدائی ، 
 مرادی

81 بررسی اثر ضد  
باکتریایی 
عصاره ھای 
استخراج شده 
از خيار دریایی 
خليج فارس 

گونه 
(Holothurial 
leucospital) 
بر باکتری 
(Escherchia 

coli) 

ی 
شک

ی پژ
س
شنا

ب 
جله ميکرو

م
ن
 ایرا

محمدعلی نعمت   1393 
اللھی، بھنام 

یزدان فرجامی، 
مليکا  مرادی،

 ناظمی
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 مقایسه تاثير 19
فروليک اسيد و 
عصاره دانه 
انگور روی 

کيفيت حسی 
و شيميائی 

ميگوی پاسفيد 
غربی طی 
 انجماد

صنایع 
م تغذیه و 

جله لو
م

ن
ی ایزا

 غذاد

پذیرش   
93 

مينا سيف زاده، 
علی اصغر خانی 

، یزدان مرادیپور  

بررسی اثر  20
جایگزین 

نسبی کلرید 
سدیم باکلرید 
پتاسيم بر 
حصوصيات 
حسی و 
ميکروبی 

يکای دودی کل
گرم ھنگام 
نگھداری در 
 یخچال

ی علوم 
ش
ھ
ی پژو

م
صلنامه عل

ف
ت
&
شي
ن 
 وفنو

پذیرش   
93 

سپيده فرعليزاده، 
اسحاق ذکی پور، 
علی اصغر خانی 

یزدان مرادیپور،   

بررسی اندازه  21
گيزی تازگی 
ماھی تي&پيا 
بااستفده از 
  (QIM) روش

ت 
&
شي
ی 
م
جله عل

م
ن
 ایزا

ع گشتی، قربان زار 1393 پائيز 2
عباسعلی مطلبی، 

، علی یزدان مرادی
اصغر خانی پور، 

سيدحسن جليلی، 
مينا سيف زاده، 
فریدون رفيع پور، 
 فرخناز لک زائی

فواید پوشش  22
دار کردن مواد 

 غذائی

دنيای 
 تغذیه

 یزدان مرادی 93 خرداد  

اصول برنامه  23
ریزی، توليد و 

عرضه 
فرآوردھھای 
 شي&تی

 

مجله 
دنيای 
نآبزیا  

سال  
دوم 
شماره 

2 
 

 یزدان مرادی 1393

تاثير تيمارھای  24
مختلف 

حرارتی طی 
فرآیند 

کنسروسازی 

مجله 
بھره 
برداری 
وپرورش 
 آبزیان

 پذیرش  
 

 

محمود 
ناصری،مسعود 

یزدان رضائی، 
، اعظم مرادی

ریافشاری ناد  
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بر ميزان برخی 
عناصر معدنی 
(آھن، روی، 
مس، کلسيم 
و سدیم) 
ماھی کپور 
 نقره ای

ماھی ھا را  25
 بھتر بشناسيم

دنيای 
 تغذیه

شماره  
137 
 

 یزدان مرادی 1393

 
 
 
 

  مقاWت ھمایش ھا

   
  

ف
دي
 ر

عنوان ھمایش  تاريخ
 علمي معتبر

 نویسندگان عنوان مقاله محل برگزاري

 شھر كشور

 5th ھجري شمسي 1
International 
Symposium on 
Sturgeon 

Iran 

R
am

sa
r 

General consideration 
for Iranian caviar 
processing and its - 
General consideration 
for Iranian caviar 
processing and its 
HACCP programs 

Yazdan 
Moradi 

 سال ماه روز

   

 مي\دي

 سال ماه روز

  2005 

 6th ASEAN ھجري شمسي 2
Microscopy 
Conference 

Malaysia 

C
he
ra
tin
g 
R
es
or
t 

Using SEM to evaluate 
the oil uptake and 
starch granules in 

coated fish 
(Parastromateus niger) 

fillets. 

Yazdan 
Moradi, 

Jamilah Bakar, 
Yakoob Che 

Man 

 سال ماه روز

   

 مي\دي

 سال ماه روز

  2007 

 Malaysia " ھجري شمسي 3

K
u
a
la
 

Lu
m
p
u
r Effects of battering on 
the lipid content in 
deep-fat fried black 

pomfret 

Yazdan 
Moradi, 

Jamilah Bakar, 
Yakoob Che 

 سال ماه روز
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 (Parastromateus niger) مي\دي
fillets 

Man 

 سال ماه روز

21-23 August 2007 

 5th Euro Fed ھجري شمسي 4
lipid Congress, 
Oils, Fats and 
Lipids: From 
Science to 
Application 

 

G
ot
he
nb
ur
g 

Fat uptake and stability 
of fatty acids in black 

pomfret 
(Parastromateus niger) 
fillets during deep-fat 
frying and microwave 

reheatin 

Yazdan 
Moradi, 

Jamilah Bakar, 
Yakoob Che 

Man 

 سال ماه روز

   

 مي\دي

 سال ماه روز

16-19 September 2007 

 4th ھجري شمسي 5
Innovative 

Foods Center 
Conference 
2008 Food 
Innovation: 
Emerging 
Science, 

Technology 
and 

Application 

Australia 
B
ri
sb

a
n
e
 

Using conventional oven 
pre-drying for 

production of low fat 
content and high crispy 
breaded fish fillets 

Yazdan 
Moradi, 

Jamilah Bakar, 
Yakoob Che 

Man 

 سال ماه روز

  2007 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

سيھجري شم 6  " Malaysia 

K
u
a
la
 L
u
m
p
u
r 

Effects of battering on 
the lipid content in 
deep-fat fried black 

pomfret 
(Parastromateus niger) 

fillets 

Yazdan 
Moradi, 

Jamilah Bakar, 
Yakoob Che 

Man 

 سال ماه روز

   

 مي\دي

 سال ماه روز

  2008 
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جري شمسيھ 10 سومين ھمایش  
 ملی امنيت غذایئ

 

 

بررسی حصوصيات فيزیکی 
فرآورده برگر مخلوط گوشت 

 مرغ وماھی
 

 یزدان مرادی
 مجيد مصدق

 سال ماه روز

7-9  8 1392 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

جري شمسيھ 11  1th International 
Congress on 

Food Technology 

Turkey 

 

The effects of resistant 
starch on the quality 
attributes of deep-fried 
breaded fish fillets 

J.Bakar,Y.Moradi, 
S.K.S. Muhamed, 

Y.C.Man سال ماه روز 

   

 مي\دي

 سال ماه روز

03 06 2010 

جري شمسيھ 12 نخستين ھمایش  
 ملی تي&پيا

 ایران

زد
 ی

اھميت ماھی تي&پيا از نگاه 
 فرآوری و بارار

، قربان یزدان مرادی
 زارع گشتی

 سال ماه روز

18-19  9 1393 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

جري شمسيھ 13 اولين ھمایش  
پدافند غيرعامل و 
 علوم دریائی

 ایران

س
با
رع
ند
 ب

بررسی تاثير انجماد کند وتند 
روی ساختمان داخلی و 

خصوصيات حسی تي&پيای نيل 
نگھداری شده در زمان 

سانتيراد-18نگھداری در   

یزدان بابک کرمی، 
، عباسعلی مرادی

مطلبی، مھدی 
 سلطانی

 سال ماه روز

28-29  8 1392 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

ھمایش ملی  ھجري شمسي 14
علوم وفناوریھای 
نوین در صنایع 

 غذائی

 ایران

ت 
رب
ت

یه
در
حي
وتند  بررسی تاثير انجماد کند 

روی ساختمان تي&پيای نيل 
نگھداری شده در زمان 

سانتيراد-18نگھداری در   

بابک کرمی، یزدان 
مرادی، عباسعلی 
مطلبی، مھدی 

 سلطانی

سومين ھمایش  ھجري شمسي 7
 ملی امنيت غذایئ

 

 

بررسی حصوصيات فيزیکی 
فرآورده برگر مخلوط گوشت 

 مرغ وماھی
 

 یزدان مرادی
 مجيد مصدق

 سال ماه روز

7-9  8 1392 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

 1th International ھجري شمسي 8
Congress on 

Food Technology 

Turkey 

 

The effects of resistant 
starch on the quality 
attributes of deep-fried 
breaded fish fillets 

J.Bakar,Y.Moradi, 
S.K.S. Muhamed, 

Y.C.Man سال ماه روز 

   

 مي\دي

 سال ماه روز

03 06 2010 

نخستين ھمایش  ھجري شمسي 9
ی تي&پيامل  

 ایران

زد
 ی

اھميت ماھی تي&پيا از نگاه 
 فرآوری و بارار

، قربان یزدان مرادی
 زارع گشتی

 سال ماه روز

18-19  9 1393 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

جري شمسيھ 10 اولين ھمایش  
پدافند غيرعامل و 
 علوم دریائی

 ایران

س
با
رع
ند
 ب

نجماد کند وتند بررسی تاثير ا
روی ساختمان داخلی و 

خصوصيات حسی تي&پيای نيل 
نگھداری شده در زمان 

سانتيراد-18نگھداری در   

یزدان بابک کرمی، 
، عباسعلی مرادی

مطلبی، مھدی 
 سلطانی

 سال ماه روز

28-29  8 1392 

 مي\دي

 سال ماه روز

   

جري شمسيھ 11 ملی ھمایش  
علوم وفناوریھای 
نوین در صنایع 

 غذائی

 ایران

ت 
رب
ت

یه
در
حي
بررسی تاثير انجماد کند وتند  

روی ساختمان تي&پيای نيل 
نگھداری شده در زمان 

سانتيراد-18نگھداری در   

بابک کرمی، یزدان 
مرادی، عباسعلی 
مطلبی، مھدی 

 سلطانی


